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ÉPiCÉ SULFiTES ŒUFS FRUITS
À COQUES

CRUSTACÉS MOLLUSQUEMOUTARDE  POiSSON SOJA   GRAiNES
DE SÉSAME

11,00€TIRAMISU 

LAiT CÉLERiSANS
GLUTEN VÉGÉTARiEN VEGAN

LÉGUMES SAUTÉS

7,00€7,00€

SALADE DE ROQUETTE
ET TOMATES SÉCHÉES   
ROQUETTE, TOMATES 
SÉCHÉES, OiGNON ROUGE

BROCOLi, COURGETTE,
POiVRON ROUGE, CAROTTE,
OiGNON ROUGE, AiL

FRITES 
MAISON

4,00€

MOUSSE AU CHOCOLAT
AU CARAMEL AU BEURRE SALÉ

CHOCOLAT 72%, CRÈME GLACÉE  
AU CHOCOLAT, CARAMEL ET FLEUR DE SEL

RIZ BASMATI
AU BEURRE 
L´AIL  

5,00€

10,00€SALMORA TRiOLOGiE DE GLACE |  

14,00€LA CÉLÈBRE TARTE AUX POMMES 

GLACE AU YAOURT GREC, GLACE AU CHOCOLAT, 
GLACE DE LA SEMAiNE 

10,00€

GARNiTURES

DESSERTS

AiL ET PiMENT

 

CREVETTES SAUTÉES | 18,00€
 

17,00€GYOSAS DE POULET ET LEGUMES |  
 

MAYO AU KiMUCHi ET PONZU  

 

28,50€

19,00€AUBERGINE GRILLÉE À LA CRÈME
DE NOIX DE CAJOU ET RAS EL HANOUT 

 

AUBERGiNE, NOiX DE CAJOU,
RAS EL HANOUT E AZEiTE EXTRA ViRGEM

  10,00€MINI BURGER AUX OIGNONS CARAMÉLISÉS

44,00€ENTRECÔTE BLACK ANGUS 400GR | ENTRECÔTE GRAiN FED 400GR ET SEL NOiR

PORTOBELLO, FROMAGE SCAMORZA
ET PARMESAN, REDUCTiON DE PORTO

18,00€CEVICHE AU SAUMON | SAUMON, GUACAMOLE, LECHE DE TiGRE, OiGNONS ROUGE,
CORiANDRE, PiMENT ET DES CHiPS DE PATATE DOUCE      

22,00€RISOTTO AUX CHAMPIGNONS |

18,00€NUGGETS DE SAINT PIERRE | SAiNT PiERRE EN TEMPURA ET SAUCE TARTARE

18,00€GYOSAS DE CREVETTES ET LEGUMES | MAYO AU KiMUCHi, SWEET CHiLLi ET PiMENT 

21,00€

PLATEAU DE JAMBON IBÉRIQUE “PATA NEGRA” 12,50€

20,00€BOL DE THON | THON, RIZ À SUSHI, EDAMAME, CIBOULE, ANANAS, OIGNONS FRITS
CROUSTILLANTS, POIREAU CONFIT ET ALGUE WAKAMÉ

18,00€SANDWICH AU THON SNACKÉ | THON, PAiN "BOLO DO CACO" À L'ENCRE DE SEiCHE,
ÉMULSiON DE SÉSAME ET JUS        

25,00€PORC NOIR IBÉRIQUE GRILLÉ

24,50€CARPACCIO DE MORUE FUMÉE | TOASTS, PÂTE D´OLiVE, SPHÈRES D´HUiLE D´OLiVE ET ROQUETTE

CARPACCIO DE BOEUF | FiLET DE BOEUF, TRUFFE, FOiE GRAS ET ROQUETTE

22,00€BURRATA FUMÉE AUX TOMATES CERISES CONFITES
BURRATA, NOiX DE PÉCAN, TOASTS,
TOMATES CERiSES CONFiTES,
PESTO DE BASiLiC

22,00€MORUE À BRÁS CRÉMEUX | MORUE, POMMES DE TERRE ALLUMETTES, PERSIL, OLIVES ET OEUF

CÔTE DE CREVETTES CEVICHE
AVEC DES CHIPS DE PATATE DOUCES  

GUACAMOLE, “LECHE DE TiGRE”, OiGNONS ROUGE,
ANANAS, PiMENT ET CORiANDRE                  

25,00€

22,00€BARBECUE ASIATIQUE AU POULET | 
 

CUiSSE DE POULET, MARiNADE ASiATiQUE,      
CiBOULE, PiMENT ET PATATE DOUCE CRÉMEUSE      

34,00€JOUES DE BŒUF MIJOTÉES À BASSE TEMPÉRATURE |
 

JOUES DE BŒUF, PURÉE DE PATATE
DOUCE, PiMENT ET POiREAU CONFiT

28,00€TRANCHES DE FILET DE BOEUF AVEC SAUCE PORTOBELLO |  
 

FiLET DE VEAU, SAUCE AUX
CHAMPiGNONS PORTOBELLO 

 20,00€BOL DE SAUMON | SAUMON, RIZ À SUSHI, EDAMAME, CIBOULE, ANANAS, OIGNONS FRITS  
CROUSTILLANTS, POIREAU CONFIT ET ALGUE WAKAMÉ

SUGGESTiON CHOiSiR 3-4 PLATS
À PARTAGER ENTRE 2 PERSONNES

HOUMOUS Á LA CORiANDRE | POiS CHiCHES, CORiANDRE ET TAHiNE

SELECTION DE PAIN | VARiÉTE DE PAiNS ET PAPADUM (OPTiON SANS GLUTEN DiSPONiBLE)

3,50€

5,50€

CROQUETTES DE VIANDE AVEC ÉMULSION DE MOUTARDE DIJON | UNiTÉ 4,00€

PATÊ DE THON ET TOMATES SÉCHÉES

BEURRE Á LA FLEUR DE SEL

3,50€

2,50€

COUVERT

À LA CARTE

3,50€

CHIPS
DE PATATE 
DOUCE  

JAMBON, FILET DE BOEUF, JUS, CHAPELURE
CROUSTILLANTE, PIMENT ET CORIANDRE

PICADINHO DE FILET DE BOEUF
AUX CHAPELURE CROUSTILLANTE   
 

17,00€MINI BROCHETTE DE POULET TERIYAKI | SAUCE TERiYAKi ET SESAME

9,00€

16,00€
  

20,00€THON SNACKÉ | THON, L´HUiLE D´OLiVE CORiANDRE, MAYO AU KiMUCHi

TACO AU BOEUF | BOEUF EFFiLOCHÉ, GUACAMOLE, PiMENT, LiME 

ŒUFS BiO, FRiTES MAiSON ET JAMBON IBÉRIQUE                                     18,00€OEUFS CASSÉS AU JAMBON IBÉRIQUE |

CHAMPIGNONS SHIITAKE ET HUILE DE TRUFFE                                     SHIITAKES CHAMPIGNONS TRUFFÉS |


